Fak Ea har til huse pa hjar-
net af Dr, Tvarrgade of Bor-
gergade, hver der for 14 en
Japansk restaurant, derfor er
lokales anderledes lvst og
enkelt indrettet. Men som
det er tilfeldet pd alle de
andre Kinarestausanter, fly-
der miuzakken i en lind
strem fra hajrralerne,

Som forret er der, omeg
begranzet, mulighed for at
spise dim sums, For 98 kr.
for to personer {r man et
udvalg bestdende af fritune-
stegie minifordarsmuller, karmy-
puder, dampede rejer i ris-
dejssveb (har kau), og dump-
lings med svinekad (shui
mail Udmaerkeds dim sums
den at vere yens badste,

Al lutter myigermighed be-
siilte vi derafter abalone §

grant med asterssauce kil
198 kr. Abalonerne, som er
en havsnegl, viste sig at
vaere af fast, lidt gummiagtig
komsistens, med svag smag
af skaldyr og maske en
anelse raget — noget i net-
ning af kammasslinger. Skal-
dyrene virkede, som om de
havde varet fromme eller pi
anvden made konserveret -
e spiselig. men ikke videre
imteressant ret. Vi sprang
den obligateriske and over
ag praveds | wadst okis-
miarbrad pd spyd med red
peber, leg og sort bannesa-
UCE serweret pd varnm jefnital-
berken tl 120 kr. Kadet var
godt o mem og redt, saucen
ganske velsmagende, men
maske en anelse anonymm
Tsingtao: 25 kr.



